
Erssons Skaldjur är för dem som vill botanisera i havets smaker. Här 
finner du underbara smaker i skal och snäckor som njutes tillsam-
mans med klassiska tillbehör, hovmästarsås, rhode island, aioli, 
citron,Västerbottenost och bröd. 

Vi skickar med beskrivning och tillvägagångsätt på hur du avnjuter 
skaldjuren bäst. Till det stora sällskapet kan vi servera alla ljuvlig-
heter från en isfylld båt. Självklart går det bra att beställa denna 
meny till mindre och ja till och med mycket små sällskap, då med-
följer dock ingen båt…

HAVETS LÄCKERHETER PER PERSON

Halv hummer

1st Fine d´ clare ostron

1st Utah beach ostron

En näve färska räkor

En näve rökta räkor

Havskräfta

Krabbklor

Svensk signalkräfta vid säsong

King crab ben

Erssons skagenröra

~~~

SÅSER

Aioli

Rhode Island

Hovmästarsås

~~~

TILLBEHÖR

Citron

Vinaigrette

Västerbottenost

Fransk Brie

Nygräddat bröd

495:- per person (minst 10 personer)

DESSERT

Välj mellan chokladmousse eller vaniljpannacotta

+ 40:- / person

Erssons
Skaldjur

Här har vi skapat en festlig buffé med en härlig och färgrik bland-
ning av havets smakligheter. En buffé som passar fint på såväl,  
jubileum som dop och student firande.

MARINERAD FLÄSKFILÉ 

Kallskuret när det är som godast

~~~

VARMÖKT LAX MED SAUCE VERTE

Smakrik lax med örtig sås

~~~

vårsallad

Smaklig och färgrik

~~~

FRANSK POTATISSALLAD

Färskpotatis tillsammans med vårens primörer, kapris, 
ruccola och vinaigrette

~~~

quiche lorraine

Smaklig klassiker både som kall och varm

~~~

SKAGENRÖRA 

Vår klassiska skagenröra med knapriga knäckesticks

~~~

NYGRÄDDAD BAGUETTE &  DANSKT RÅGBRÖD

Härliga smaker och vackra att titta på

~~~

Vårt URVAL AV OSTAR MED SMAKLIGA TILLBEHÖR

Det bästa vi har för dagen

225:- / person (minst 10 personer)

DESSERT

Välj mellan chokladmousse eller vaniljpannacotta

+ 40:- / person

Erssons
vår



Smakerna är kända och tillbehören de klassiska, en smaklig buffé 
som passar året runt, både dagtid och kvällstid, vill du ha något sött 
efter så ordnar vi naturligtvis det. Smaklig fest önskar vi er!

FÄRSKRÖKT LAX

I tunna skivor med citron och dill

~~~

SKALDJURSPATÈ 

Len i smaken och serveras med vår egna romsås

~~~

fransk POTATISSALLAD

Färskpotatis med primörer, och härlig vinaigrette

~~~

SKALDJURSSALLAD

Vår berömda skaldjurssallad med handskalade räkor

~~~

TUNNSKUREN ROSTBIFF

~~~

OSTBRICKA

mjuka & hårda klassiker blandas och serveras med frukt 
och härliga tillbehör

~~~

NYGRÄDDAT BRÖD

195:- / person

DESSERT

Välj mellan chokladmousse eller vaniljpannacotta

+ 40:- / person 

erssons
klassiska

Vår italienska meny sprudlar av klassiska smaker från Italien.  
Parmaskinka, Breasola, Parmesan och pesto. Eftersom alla rätter 
serveras kalla så passar den bra för även det lite större kalaset.

PARMASKINKA

Klassisk lufttorkad skinka från Italien

~~~

SALAMI

Två olika, klassisk Milano och den något peppriga Napoli

~~~

MORTADELLA

Len i smaken, klassisk italiensk korv i tunna skivor

~~~

BREASOLA

Mörk, smakrik, lufttorkad och skuren i lövtunna skivor

~~~

CAPRESE

Tomater, mozarellaost, basilika och olivolja tillsammans

~~~

PESTO

Välj mellan smak av klassisk basilika eller solmogna tomater

~~~

ANTIPASTO

En blandning av svarta och gröna oliver, 
soltorkade tomater och grillad zucchini.

~~~

PASTASALLAD

Med smak av skaldjur eller kyckling

~~~

NYGRÄDDAT BRÖD & GRISSINIS

~~~

OST OCH FRUKTFAT

Våra för dagen bästa Italienska specialiteter, Taleggio,  
Magor och Paremesan serveras  med frukt och tillbehör.

210:- / person  (minst 10 personer)

DESSERT

Välj mellan chokladmousse eller vaniljpannacotta

+ 40:- / person  

erssons
italienska



ERSSONS SMÖRGÅSTÅRTA

~~~

LAX & SKALDJUR

Skaldjur - med lax, hovmästarsås, skagenröra, laxröra, 
färskost med pepparrot och handskalade räkor

Prisexempel för 9-10 pers. 600:-

~~~

SKINKA & BRIE

Skinka, färskost med pepparrot, rostbiff, majonnäs, krasse, 
rostad lök, cremé fraiche och dessertost

Prisexempel för 9-10 pers. 600:-

ERSSONS SMØRREBRÖD

~~~

RÄKA 50:-

Handskalade räkor, majonnäs, isbergssallad och citron

~~~

ITALIENARE 45:-

Parmaskinka, mozzarella, soltorkade tomater och basilika

~~~

SALAMI & BRIE 45:-

Salami, brieost, tomater, paprika, ruccola och basilika

~~~

FÄRSKRÖKT LAX 45:-

Rökt lax, färskost med pepparrot, dillvippa och citron

~~~

ROSTBIFF 50:-

Rostbiff, pickles, rostad lök, krispig sallad

CANAPÉER
Små delikata smakbitar, med stor variation på smaker.

Paté, Lax, Räka, skagenröra, kräftröra

Från 25:-

Erssons
tårtor & Smørrebröd

Vår höstmeny är fylld av skogen och havets höstsmaker. Värm dig i 
höstmörkret med denna meny, addera ett glas vin eller eller öl och 
trevligt sällskap…

MARINERAD OXFILÉ

Kallskuret när det smakar som bäst

~~~

POTATISGRATÄNG 

Krämig och god

~~~

VARMRÖKT LAX TILLSAMMANS MED SAUCE VERTE

Smakrik lax med örtig sås

~~~

VÄSTERBOTTENPAJ ALTERNATIVT KANTARELLPAJ

Höstiga och mustiga i smaken

~~~

SKALDJURSSALLAD

Vår klassiska med handpillade räkor

~~~

SKALDJURSPATÉ

Efter eget recept serveras med romås

~~~

URVAL AV OSTAR MED HÄRLIGA TILLBEHÖR

De bästa vi har för dagen

~~~

NYGRÄDDAT BRÖD

225:- / person (minst 10 personer)

DESSERT

Välj mellan chokladmousse eller vaniljpannacotta

+ 40:-/person

Erssons
Höst



En härlig buffé där allt serveras som snittar i glas och på sked. 
Snyggt, gott och trevligt. Ett enkelt sätt att umgås kring, alla plockar 
och njuter av god samvaro. Här finner du något för alla smaker med 
betoning på skaldjur.

RÄKCEVICHE

En frisk blandning av fräsch syrlighet och sötma

~~~ 

GRÄSLÖKSPANNACOTTA

Underbar avstickare som serveras i små glas med  
Kalixlöjrom och gräslök

~~~

VÄSTERBOTTENSNITT

Härlig snitt på västerbottenost med Kalixlöjrom och 
rödlökstärningar

~~~

SKAGENSNITT

Klassisk skagenröra på mörkt rågbröd

~~~

SKALDJURSPATÉ

Vår egna paté serveras med romsås

~~~

TRE SORTERS CROSTINIS

Något för alla smaker, en fröjd för ögat

~~~

värt URVAL AV OSTAR MED SMAKLIGA TILLBEHÖR

~~~

HEMLAGAD PANNACOTTA OCH CHOKLADMOUSSE

225:- per person (minst 10 personer)
 

Erssons
Bästa Tapas

En buffé som vi byter ut årligen. Här har vi blandat sött, syrligt, 
starkt, salt och mjuk i en härlig blandning, precis som livet själv. Välj 
någon av våra desserter som avslutning

LIMEMARINERADE KYCKLINGSPETT

Möra kycklingspett på pinne

~~~

rostade grönsaker och potatis

~~~

PASTASALLAD MED SKALDJUR

Matig pastasallad som avnjutes kall

~~~

SOMMARSALLAD

Med kokta rödbetor, chevre, varmrökt lax, valnötter

~~~

THAI CHILISÅS

Passar utmärkt till kycklingspetten och pastasallad 

~~~

NYGRÄDDAD LANTBAGUETTE

Tillsammans med vår egna heta fetaoströra

~~~

miniDESSERT

Välj mellan chokladmousse eller vaniljpannacotta

175:- / per person (minst 10 personer)

Årets
buffé



Vår somrigaste buffé med smaker av räkor, lax och skagen serveras 
med en färgrik sallad. Lätt att äta både som buffé och som middags-
fest, med drinkgott, förätt, varmrätt och härlig ostavslutning.

RÄKCEVICHE

En frisk kompott av syra och sötma serveras i glas

~~~

VÄSTERBOTTENPAJ MED KALIXLÖJROM

Paj med cremé fraiche, rödlök och kalixlöjrom

~~~

HÄRLIG SOMMARSALLAD

Luftig, färgglad och smaklig sallad.

~~~

fransk POTATISSALLAD

Färskpotatis med primörer, och härlig vinaigrette

~~~

GRAVAD LAX

Gravad lax i tunna skivor med rund hovmästarsås

~~~

SKAGENRÖRA

Vår klassiska skagenröra med knapriga knäckesticks

~~~

NYGRÄDDAD BAGUETTE & DANSKT RÅGBRÖD

Härliga brödsmaker och vackra att titta på

~~~

vårt URVAL AV OSTAR MED SMAKLIGA TILLBEHÖR

Det bästa vi har för dagen

210:- / person (minst 10 personer)

DESSERT

Välj mellan chokladmousse eller vaniljpannacotta

+ 40:- / person

Erssons
Sommar

Erssons Vardag är perfekt som en lyxigare lunch, här finner du ett 
urval av smaker, lax, vår skaldjursallad med handpillade räkor, 
rostbiff med potatissallad, litet smakligt ostval och nygräddat bröd.
Allt vackert upplagt på fat eller färdiga tallrikar.

FÄRSKRÖKT LAX

I tunna skivor med citron och dill

~~~

TUNNSKUREN ROSTBIFF

~~~

FRANSK POTATISSALLAD

Färsk potatis med med kapris, oliver ruccola, vinaigrette

~~~

SKALDJURSSALLAD

Vår berömda med skaldjurssallad med handskalade räkor

~~~

2 SORTERS OST

~~~

NYGRÄDDAT BRÖD

125:-/person

Erssons
vardag



I denna buffé har vi samlat några av Personalens favoritsmaker. 
Vackert komponerat och med en bredd för allas smaker, välj gärna 
en dessert till avslutning. 

färska räkor

En näve till varje gäst

~~~

VÄSTERBOTTENSNITT

Härlig snitt på västerbottenost med cremé fraiche  
och rödlökstärningar

~~~

SILLABIT PÅ BRUTET WILMAKNÄCKE

Den bästa sillen för dagen på knäcke

~~~

GRAVAD LAX

Tunna skivor av gravad lax med vår runda hovmästarsås

~~~

FRANSK POTATISSALLAD

Färsk potatis med kapris, ruccola, oliver i vinaigrette

~~~

MARINERAD KYCKLINGFILÉ

Mör kyckling i len smak av örter

~~~

HÄRLIG SOMMARSALLAD

Luftig, färgglad och smaklig sallad.

~~~

NYGRÄDDAT BRÖD & SMÖR

~~~

vårt URVAL AV OSTAR MED SMAKLIGA TILLBEHÖR

Det bästa vi har för dagen

225:- / per person (minst 10 personer)

DESSERT

Välj mellan chokladmousse eller vaniljpannacotta

+ 40:-/person

Erssons
mixade

Här har vi samlat smaker från Asien. Sött, syrligt och lite hetta på 
samma gång. En härlig mättnad med rent samvete ingår.

KALLRÖKT LAX PÅ KRUTONG MED WASABI

Vi kallar det sushi på svenska

~~~

RÄKCEVICHE I GLAS

En frisk kompott av syra och sötma

~~~

SESAMMARINERAD KYCKLINGFILÉ

Härlig asiatisk touch i smaken

~~~

LIMEROSTADE GRÖNSAKER

Fräscha gröna

~~~

KALBISÅS

Vår egna sojasås med swing

~~~

NUDELWOK MED RÄKOR

Med smak av kokos, lime och chili 

~~~

MATIG SALLAD

Med potatis, ruccola, majs, sockerärtor och limevinaigrette 

~~~

fruktfat

Säsongens frukter och bär

225:- / person (minst 10 personer)

Erssons
Asiatiska



Personal
Vi hjälper gärna till med personal. Vi har många duktiga  

medarbetare med lång erfarenhet av arbete inom mat och fester. 
För en buffé kan ni räkna med att det går åt en serveringspersonal 

 per ca 25 gäster och en på ca 12-15 gäster vid sittande bord.

	serveringspersonal   ....................... 295:-

Projektledning
Vid större tillställningar kan det behövas någon som  

koordinerar allt både före under och efter. 

	 Pris projektledning...................... 500:-

Kock och kallskänk   
Våra duktiga kockar och kallskänkar kan höja en fest till ännu 
högre höjder genom att tillaga allt på plats. Oavsett om ni är 

hemma eller borta så kommer de med allt som behövs och låter 
er njuta av tillställningen.

	 Pris kockar   / kallskänkor    ...........400:-

Priserna gäller per timme och person. Sociala avgifter är  
inräknade i priserna. Minimidebitering är tre timmar och  

räknas till och från Erssons.

OB-ersättning  från kl 24.00 på vardagar och 20.00 på  
lördagar samt helger.

Har ni andra önskemål så hjälper vi till att ta fram lösningar. 
Det kan vara allt ifrån garderobiärer till bartenders eller kanske 
en trubadur. Erssons samarbetar med en rad eventföretag och 

lokaluthyrare som vi gärna rekommenderar.

LEV ER A NSER
Våra egna chaufförer levererar alla dagar i veckan mot en avgift 

beroende på sträcka från respektive beställningsställe. 
Lördagar och helgdagar tillkommer en helgavgift på 250 kronor.
Ni kan även hämta Er beställning hos oss på Erssons i Sickla eller 

Fruängen beroende på vart ni beställde ifrån.

BETA LNINGSV ILLKOR
Betalning sker kontant vid leverans eller per faktura på 10 dagar 

netto (ej privatpersoner) Samtliga priser är inkl. moms. 

Porslin och annat  trevligt
Till festen behövs ofta massa runt omkring. Vi kan hjälpa till 

med det mesta. Några av de vanligaste godsen som vi kan hjälpa 
till med.

	 Tallrikar   ........................................... 4:-

	 A ssietter............................................. 4:-

	 V inglas  ................................................ 4:-

	 Bestick................................................ 4:-

	 K affekopp ........................................... 4:-

	 Bord 180x80cm.................................... 45:-

	 Klaffstol  .......................................... 15:-

	 Linnedukar   130x240cm...................... 55:-

	 Linneservetter ................................ 10:-

erssons
”allt du behöver veta”

Det finns många tillfällen att samlas tillsammans med mat och dryck. 

Oavsett vad du planerar för festligheter så hjälper vi dig gärna med 

att göra just ditt arrangemang lyckat. På Erssons har vi en stor kärlek 

 till mat och våra hjärtan bultar lite extra för mat med smak av hav. Här 

har vi samlat våra favoritbuffeér från vardag till fest.

Erssons är klassisk Fisk&Delibutik, Restaurang samt Catering. Hos oss 

skall du som kund alltid få tillgång till det bästa av säsongens skaldjur, 

fisk och primörer, ha möjlighet att finna hembakade bröd, en och annan 

sötsak, marmelader, oljor, drycker och smaklig inspiration. Alltid med 

personligt bemötande, service "över disk" och vackert förpackat.

Har ni bestämt er eller undrar ni över något?

Ring 08-442 02 00 eller maila till info@erssons.se

Öppettider Sickla

Måndag – fredag 10 – 20
Lördag 10 – 17
Söndag 11 – 17

Öppettider Fruängen

Butik

Måndag – fredag 9 – 18
Lördag 9 – 14

Restaurang

Måndag – fredag 10 – 18
Lördag 10 – 15

Varmt välkommen!

från oss
till dig


