ERSSONS
SKALDJUR

ERSSONS
VAR

Erssons Skaldjur dr for dem som vill botanisera i havets smaker. Hér
finner du underbara smaker i skal och sndckor som njutes tillsam-
mans med klassiska tillbehor, hovmdstarsds, rhode island, aioli,

citron, Vdsterbottenost och brod.

Vi skickar med beskrivning och tillvdgagdngsdtt pd hur du avnjuter
skaldjuren bdst. Till det stora sdllskapet kan vi servera alla ljuvlig-
heter frdn en isfylld bat. Sjalvklart gar det bra att bestdlla denna
meny till mindre och ja till och med mycket smd sdllskap, dd med-
foljer dock ingen bdt...

HAVETS LACKERHETER PER PERSON

Halv hummer
Ist Fine d” clare ostron
1st Utah beach ostron
En n#ve firska rikor
En nive rokta rikor
Havskrifta
Krabbklor
Svensk signalkréfta vid sisong
King crab ben

Erssons skagenréra

~~~

SASER
Aioli
Rhode Island

Hovmaistarsas

TILLBEHOR

Citron
Vinaigrette
Visterbottenost
Fransk Brie
Nygriddat brod

495:- per person (minst 10 personer)

DESSERT

Vilj mellan chokladmousse eller vaniljpannacotta

+40:-/person

Har har vi skapat en festlig buffé med en hdrlig och fargrik bland-
ning av havets smakligheter. En buffé som passar fint pd sdvdl,
Jubileum som dop och student firande.

MARINERAD FLASKFILE

Kallskuret nir det 4r som godast
VARMOKT LAX MED SAUCE VERTE
Smakrik lax med ortig sas
VARSALLAD
Smaklig och fargrik
FRANSK POTATISSALLAD

Farskpotatis tillsammans med varens primérer, kapris,

ruccola och vinaigrette

QUICHE LORRAINE
Smaklig klassiker badde som kall och varm

SKAGENRORA

Vir klassiska skagenréra med knapriga knéckesticks

NYGRADDAD BAGUETTE & DANSKT RAGBROD

Hirliga smaker och vackra att titta pa

VART URVAL AV OSTAR MED SMAKLIGA TILLBEHOR
Det bista vi har fér dagen

225:- /person (minst I0 personer)

DESSERT

Vilj mellan chokladmousse eller vaniljpannacotta

+4.0:-/person



ERSSONS
KLASSISKA

ERSSONS
ITALIENSKA

Smakerna dr kdnda och tillbehéren de Klassiska, en smaklig buffe
som passar dret runt, bdde dagtid och kvdllstid, vill du ha ndgot sitt

efter sd ordnar vi naturligtvis det. Smaklig fest énskar vi er!

FARSKROKT LAX

I tunna skivor med citron och dill

~~~

SKALDJURSPATE

Len i smaken och serveras med vér egna romsas

~~~

FRANSK POTATISSALLAD

Firskpotatis med primérer, och hirlig vinaigrette

~~~

SKALDJURSSALLAD
Vér berémda skaldjurssallad med handskalade rikor

~~~

TUNNSKUREN ROSTBIFF

~~~

OSTBRICKA
mjuka & hérda klassiker blandas och serveras med frukt

och hirliga tillbehéor

~~~

NYGRADDAT BROD

195:-/ PERSON

DESSERT

Vilj mellan chokladmousse eller vaniljpannacotta

+ 4.0:-/person

Vir italienska meny sprudlar av klassiska smaker frdn Italien.
Parmaskinka, Breasola, Parmesan och pesto. Eftersom alla rdtter

serveras kalla sd passar den bra for dven det lite storre kalaset.

PARMASKINKA
Klassisk lufttorkad skinka fran Italien

SALAMI
Tva olika, klassisk Milano och den néagot peppriga Napoli
MORTADELLA
Len i smaken, klassisk italiensk korv i tunna skivor
BREASOLA
Mork, smakrik, lufttorkad och skuren i l6vtunna skivor
CAPRESE
Tomater, mozarellaost, basilika och olivolja tillsammans
PESTO
Vilj mellan smak av klassisk basilika eller solmogna tomater
ANTIPASTO

En blandning av svarta och gréna oliver,

soltorkade tomater och grillad zucchini.

PASTASALLAD
Med smak av skaldjur eller kyckling

NYGRADDAT BROD & GRISSINIS

OST OCH FRUKTFAT
Viéra for dagen bista Italienska specialiteter, Taleggio,

Magor och Paremesan serveras med frukt och tillbehéor.

210:- /person (minst I0 personer)

DESSERT

Vilj mellan chokladmousse eller vaniljpannacotta

+4.0:-/person



ERSSONS
TARTOR & SMORREBROD

ERSSONS
HOST

ERSSONS SMORGASTARTA

LAX & SKALDJUR
Skaldjur - med lax, hovmaistarsas, skagenrora, laxrora,

farskost med pepparrot och handskalade rikor

Prisexempel fér 9-10 pers. 600:-

~~~

SKINKA & BRIE
Skinka, firskost med pepparrot, rostbiff, majonnis, krasse,

rostad 16k, cremé fraiche och dessertost

Prisexempel f6r 9-10 pers. 600:-

ERSSONS SMORREBROD

RAKA 50:-
Handskalade rikor, majonnis, isbergssallad och citron

~~~

ITALIENARE 45:-
Parmaskinka, mozzarella, soltorkade tomater och basilika
SALAMI & BRIE 45:-
Salami, brieost, tomater, paprika, ruccola och basilika
FARSKROKT LAX 45:-
Rokt lax, farskost med pepparrot, dillvippa och citron

~~~

ROSTBIFF 50:-
Rostbiff, pickles, rostad 16k, krispig sallad

CANAPEER
Sma delikata smakbitar, med stor variation pa smaker.

Paté, Lax, Rika, skagenréra, kriftrora

Fran 25:-

Vir hostmeny dr fylld av skogen och havets hostsmaker. Virm dig i
hostmorkret med denna meny, addera ett glas vin eller eller 61 och

trevligt sallskap...

MARINERAD OXFILE

Kallskuret nir det smakar som bist

POTATISGRATANG
Krimig och god

VARMROKT LAX TILLSAMMANS MED SAUCE VERTE

Smakrik lax med ortig sas

VASTERBOTTENPAJALTERNATIVT KANTARELLPA]J

Hostiga och mustiga i smaken

SKALDJURSSALLAD
Vir klassiska med handpillade rikor

SKALDJURSPATE

Efter eget recept serveras med romés

URVAL AV OSTAR MED HARLIGA TILLBEHOR
De bista vi har f6r dagen

NYGRADDAT BROD

225:- /person (minst I0 personer)

DESSERT

Vilj mellan chokladmousse eller vaniljpannacotta

+4.0:-/person



ERSSONS
BASTA TAPAS

ARETS
BUFFE

En hdrlig buffée ddr allt serveras som snittar i glas och pd sked.
Snyggt, gott och trevligt. Ett enkelt stt att umgds kring, alla plockar
och njuter av god samvaro. Hdr finner du ndgot for alla smaker med

betoning pd skaldjur.

RAKCEVICHE
En frisk blandning av frasch syrlighet och sétma

~~~

GRASLOKSPANNACOTTA
Underbar avstickare som serveras i sma glas med

Kalixlgjrom och graslok

~~~

VASTERBOTTENSNITT
Harlig snitt pa visterbottenost med Kalixléjrom och

rédlékstérningar

~~~

SKAGENSNITT
Klassisk skagenréra pa morkt ragbrod

~~~

SKALDJURSPATE

Vir egna paté serveras med romsas

~N~~

TRE SORTERS CROSTINIS
Nagot for alla smaker, en frojd for sgat

~~~

VART URVAL AV OSTAR MED SMAKLIGA TILLBEHOR

HEMLAGAD PANNACOTTA OCH CHOKLADMOUSSE

225:- per person (minst 10 personer)

En buffé som vi byter ut drligen. Har har vi blandat sétt, syrligt,
starkt, salt och mjuk i en hdrlig blandning, precis som livet sjilv. Vilj

ndgon av vdra desserter som avslutning

LIMEMARINERADE KYCKLINGSPETT
Maéra kycklingspett pa pinne

ROSTADE GRONSAKER OCH POTATIS

PASTASALLAD MED SKALDJUR
Matig pastasallad som avnjutes kall

SOMMARSALLAD

Med kokta rodbetor, chevre, varmrokt lax, valnotter

THAI CHILISAS
Passar utmirkt till kycklingspetten och pastasallad

NYGRADDAD LANTBAGUETTE

Tillsammans med var egna heta fetaostréra

MINIDESSERT

Vilj mellan chokladmousse eller vaniljpannacotta

175:-/per person (minst 10 Personer)



ERSSONS
SOMMAR

ERSSONS
VARDAG

Vidr somrigaste buffé med smaker av rdkor, lax och skagen serveras
med en fargrik sallad. Ldtt att dta bdde som buffé och som middags-
fest, med drinkgott, fordtt, varmrdtt och hdrlig ostavslutning.

RAKCEVICHE

En frisk kompott av syra och sétma serveras i glas

VASTERBOTTENPAJ MED KALIXLOJROM

Paj med cremé fraiche, r6dlsk och kalixléjrom

HARLIG SOMMARSALLAD
Luftig, firgglad och smaklig sallad.

~~~

FRANSK POTATISSALLAD

Firskpotatis med primérer, och hirlig vinaigrette

~~~

GRAVAD LAX

Gravad lax i tunna skivor med rund hovmaistarsas

~~~

SKAGENRORA

Var klassiska skagenréra med knapriga knickesticks

~N~~

NYGRADDAD BAGUETTE & DANSKT RAGBROD
Hirliga brodsmaker och vackra att titta pé

~~~

VART URVAL AV OSTAR MED SMAKLIGA TILLBEHOR
Det bista vi har for dagen

210:- /person (minst 10 personer)

DESSERT

Vilj mellan chokladmousse eller vaniljpannacotta

+40:-/person

Erssons Vardag dr perfekt som en lyxigare lunch, hér finner du ett
urval av smaker, lax, vdr skaldjursallad med handpillade rékor,
rostbiff med potatissallad, litet smakligt ostval och nygraddat brod.

Allt vackert upplagt pd fat eller firdiga tallrikar.

FARSKROKT LAX

I tunna skivor med citron och dill
TUNNSKUREN ROSTBIFF

FRANSK POTATISSALLAD

Firsk potatis med med kapris, oliver ruccola, vinaigrette

~~~

SKALDJURSSALLAD
Viér berémda med skaldjurssallad med handskalade rikor

~~~

2 SORTERS OST

~~~

NYGRADDAT BROD

125:-/person



ERSSONS
MIXADE

ERSSONS
ASTATISKA

I denna buffé har vi samlat ndgra av Personalens favoritsmaker.
Vackert komponerat och med en bredd for allas smaker, vdlj girna

en dessert till avslutning.

FARSKA RAKOR

En nive till varje gist
VASTERBOTTENSNITT

Hirlig snitt pa visterbottenost med cremé fraiche

och rédlskstirningar

SILLABIT PA BRUTET WILMAKNACKE
Den bista sillen for dagen pa knicke

GRAVAD LAX

Tunna skivor av gravad lax med var runda hovmistarsés

FRANSK POTATISSALLAD

Farsk potatis med kapris, ruccola, oliver i vinaigrette

MARINERAD KYCKLINGFILE

Mér kyckling i len smak av érter

HARLIG SOMMARSALLAD
Luftig, firgglad och smaklig sallad.

NYGRADDAT BROD & SMOR

VART URVAL AV OSTAR MED SMAKLIGA TILLBEHOR
Det bista vi har for dagen

225:- /per person (minst 10 Personer)

DESSERT

Vilj mellan chokladmousse eller vaniljpannacotta

+ 4.0:-/person

Har har vi samlat smaker frdn Asien. Sitt, syrligt och lite hetta pd

samma gdng. En harlig mdttnad med rent samvete ingdr.

KALLROKT LAX PA KRUTONG MED WASABI
Vi kallar det sushi pa svenska

RAKCEVICHE I GLAS
En frisk kompott av syra och sétma
SESAMMARINERAD KYCKLINGFILE
Hirlig asiatisk touch i smaken
LIMEROSTADE GRONSAKER
Frischa grona
KALBISAS
Var egna sojasés med swing

NUDELWOK MED RAKOR
Med smak av kokos, lime och chili

MATIG SALLAD

Med potatis, ruccola, majs, sockerdrtor och limevinaigrette

FRUKTFAT

Sdsongens frukter och bar

225:- /person (minst I0 personer)



ERSSONS
"ALLT DU BEHOVER VETA”

FRAN OSS
TILL DIG

PERSONAL
Vi hjilper gdrna till med personal. Vi har ménga duktiga
medarbetare med ling erfarenhet av arbete inom mat och fester.
Foér en buffé kan ni rdikna med att det gér at en serveringspersonal
per ca 25 gister och en pé ca 12-15 gister vid sittande bord.

SERVERINGSPERSONAL.............oune.. 295:-

PROJEKTLEDNING
Vid stérre tillstdllningar kan det behévas ndgon som
koordinerar allt bide fére under och efter.

PRIS PROJEKTLEDNING ......ccccvvvvnnnnn.. 500:-

KOCK OCH KALLSKANK
Viéra duktiga kockar och kallskiinkar kan héja en fest till innu
hégre héjder genom att tillaga allt pa plats. Oavsett om ni 4r
hemma eller borta s4 kommer de med allt som behovs och later

er njuta av tillstdllningen.

PRIS KOCKAR/KALLSKANKOR.......... 400:-

Priserna giller per timme och person. Sociala avgifter dr
inridknade i priserna. Minimidebitering dr tre timmar och

riaknas till och frdn Erssons.

OB-ersittning fran kl 24.00 pé vardagar och 20.00 pa

lérdagar samt helger.

Har ni andra énskemal sa hjilper vi till att ta fram I6sningar.
Det kan vara allt ifrdn garderobiirer till bartenders eller kanske
en trubadur. Erssons samarbetar med en rad eventféretag och

lokaluthyrare som vi girna rekommenderar.

LEVERANSER
Viéra egna chaufférer levererar alla dagar i veckan mot en avgift
beroende pa stricka fran respektive bestidllningsstille.
Lordagar och helgdagar tillkommer en helgavgift p4 250 kronor.
Ni kan dven hamta Er bestdllning hos oss pa Erssons i Sickla eller

Frudngen beroende pa vart ni bestillde ifran.

BETALNINGSVILLKOR
Betalning sker kontant vid leverans eller per faktura pa 10 dagar

netto (ej privatpersoner) Samtliga priser dr inkl. moms.

PORSLIN OCHANNAT TREVLIGT
Till festen behdvs ofta massa runt omkring. Vi kan hjilpa till
med det mesta. Nagra av de vanligaste godsen som vi kan hjilpa

till med.
TALLRIKAR .. 4:-
ASSIETTER ...t 4:-
VINGLAS .ot 4i-
BESTICK «.eeteeeeeeeeeeee e eeeeeeee e 4o-
KAFFEKOPP.....uuiieeeeeeeeeeeeee e 4i-
BORD 180X80CM «.vvvveeeeeeeeeeeeeeeeeeennnns 45:-
KLAFFSTOL ... 15:-
LINNEDUKAR 130X240CM....vvvveeeeennnn... 55:-
LINNESERVETTER ... 10:-

Det finns mdnga tillfillen att samlas tillsammans med mat och dryck.
Oavsett vad du planerar for festligheter sd hjdlper vi dig girna med
att géra just ditt arrangemang lyckat. Pd Erssons har vi en stor kdrlek
till mat och vdra hjdrtan bultar lite extra for mat med smak av hav. Har

har vi samlat vdra favoritbuffeér fran vardag till fest.

Erssons dr klassisk Fisk&Delibutik, Restaurang samt Catering. Hos oss
skall du som kund alltid fd tillgdng till det bésta av sdsongens skaldjur,
fisk och primérer, ha mdjlighet att finna hembakade bréd, en och annan
sotsak, marmelader, oljor, drycker och smaklig inspiration. Alltid med

personligt bemétande, service "Gver disk" och vackert forpackat.

HAR NI BESTAMT ER ELLER UNDRAR NI OVER NAGOT?

Ring 08-442 02 00 eller maila till info@erssons.se

OPPETTIDER SICKLA
Méndag—fredag 10—20
Lordag 10—17
Séndag 11—-17

OPPETTIDER FRUANGEN
BUTIK
Méndag—fredag 9—18
Lordag 9—14
RESTAURANG

Méndag—fredag 10—18
Lordag 10—-15

Varmt vdalkommen!

g’.s%o%/‘s

FISK&DELI/CATERING/RESTAURANG

08-442 02 00 WWW.ERSSONS.SE



